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Menüvorschläge 2011 
( auf Vorbestellung ) 

 

 
 

 

Unser S a c h s e n m e n ü       

 

 
  
 

Zum Paketpreis von nur         €  18,00 

 

vorher zur Einstimmung : 

    1 Glas Lauterbacher Tropfen 

 

Sächsische Wurstsuppe 

   mit Knoblauchcroutons 

 

Ragout von frischen Waldpilzen 

und Schinkenwürfel, überbacken mit Käse 

dazu Toast 

 

und jetzt ein Freiberger  Premium-Pils 

   - so viel Zeit muß sein - 

 

 

Kaßlerbraten im Kartoffelpuffermantel 

gebacken, auf Sauerkraut 

in der Gourmetpfanne serviert 

 

 

 

Walbbeerengetzen 

                         
  

 

 



 

 

 

Menü 1 :          €  22,00 

 

Steinpilzconsommé 

  mit frischen Kräutern  

Königinpastete 

  mit feinem Ragout gefüllt 

Tranchen von der Rinderpökelzunge in Burgundersauce 

  und Kalbsbraten in Sahnesauce 

  dazu Gemüseplatte „ Gärtnerin Art „ 

  und Variationen von der Kartoffel 

Mousse au chocolat 

  mit Eierlikörsahne und Orangenfilets 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menü 2 :          €  23,00 

 

Geflügelkraftbrühe  

  mit Einlage von Fadennudeln und frischen Kräutern 

Variationen vom Rohkostsalat 

  auf Wunsch mit Schafskäse   

Bratenteller mit verschiedenem Kurzgebratenen 

  Schweinsmedaillons in Eihülle gebacken 

  Rumpsteak mit Kräuter- oder Knoblauchbutter 

  Putenbruststeak mit Curryananas überbacken  

  dazu sauce bearnaise und verschiedene gebackene Kartoffeln 

  

Eierpfannkuchen 

  gefüllt mit Vanille-Eis und Heidelbeeren   

 

 

 

 

 

 

 



 

Menü 3 :          €  15,00 

 

Doppelte Rinderkraftbrühe  

  mit Eigelb und frischen Kräutern    

Putenbruststeak gebraten,  

  an Champignonrahm, mit Broccoli-Rößchen 

  dazu mit Frischkäse gefüllte Kartoffeltaschen 

Vanilleeis mit heißen Waldfrüchten 

  garniert mit frischer Sahne 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menü 4 :          €  17,00 

 

Hirtensalat   
  frische Salate mit Schafskäse    

  und Joghurt-Dressing 

Fischquartett   

  Zanderfilet in Eihülle, Heilbuttfilet gebacken, 

  Lachsfilet gegrillt und Aalfilet „ Müllerin Art “  

  auf Zuckererbsenschoten, dazu Butterreis 

heißer Apfelstrudel mit Vanilleeis  

  garniert mit frischer Sahne 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Menü 5 :          €  25,00 

 

Suppe 
 

Norwegischer Räucherlachs 

an Erzgebirgischem Kartoffelpuffer 

zu Kräuter - Joghurt - Dressing 

-------------------------------- 

Allerlei aus dem Ofen : 

Rinderpökelzunge  

an Madeira-Soße 

Kalbsbraten   

an Sahnesoße 

Schweinsmedaillons  

aus der Pfanne 

dazu Apfelrotkohl, bunte Gemüseplatte, 

verschiedene gebackene Kartoffeln und Partyklöße 

-------------------------------- 

Eis & Heiß 

2 Kugeln Vanilleeis zu heißen Himbeeren 

   mit Sahne garniert 

 

 

Menü 6 :          €  25,00 

 

Suppe 

 

Variationen von Salaten der Saison 

an Kräuter - Joghurt - Dressing 

 

Allerlei aus dem Ofen : 

frische Gänsebrust  

an Orangen- Beifuß- Soße 

Rinderpökelzunge  

an Madeira-Soße 

Kalbsbraten   

an Sahnesoße 

Schweinsmedaillons  

aus der Pfanne 

dazu Apfelrotkohl, bunte Gemüseplatte, 

verschiedene gebackene Kartoffeln und Partyklöße 

Fruchtsalat     

mit Sahne garniert 


