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Unsere Weinempfehlung zum frischen Spargel
......... ein leichter spritziger Roséwein vom Kaiserstuhl

Bischoffinger Spatburgunder WeiRherbst 0,21

Qualitatswein trocken, fruchtig - erfrischend, ausdrucksvoll
Erzeugerabfullung Winzergenossenschaft Bischoffingen am Kaiserstuhl e.G.

Spargelcremesuppe

mit Streifen vom Kochschinken und Sahnetupfer

frischer S langenspargel

nach IThrem Wunsch servieren wir dazu :

sauce hollandaise oder zerlassene Butter

wir kochen den Spargel stets frisch nach Threm Wunsch
....................... kurze Gardauer - knackig, bissfest

............................... lingere Gardauer - weich

Dazu richten wir gern folgende Beilagen an :

Rinderpdkelzunge mit Kroketten
nach Wahl : mit Madeirasauce oder zerl. Butter

im Kochschinkenmantel mit Petersilienkartoffeln

Schweineriickenschnitzel, paniert
dazu Pommes frites oder Petersilienkartoffeln

Filet vom kanadischen Wildlachs naturell gebraten
dazu Kroketten oder Petersilienkartoffeln

grol3e Portion Spargel mit Petersilienkartoffeln

Port.Spargel im Austausch gegen eine andere Gemsebeilage
Portion Spargel extra



